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A BREBME  BRARESANEEF L Ew (FE) BRIAFHS -
CEETIRAIBAEMRL AR PRFMBITOXHRALEN  BAFFHS -
C RHABAELN . R A T TR
CARBERR S EF G EEFFHS -
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. Lecithin & —# % B8 :

(A) #hs (B) El#a (C) B4brsny (D) ¥R 4040 B5B5 8%
2. F oA E Bl B RSN EE 7

(A) Arachidonic acid (B) Linoleic acid (C) Eicosapentaenoic acid (D) Docosahexaenoic acid
3. TR PR EEESE ZRY 7

(A) daPE3EIR (B) 45 : shpb{a Al 1 2

© > EFMETLR (D) A & 58 s 05 B4 77 4 05

4 T MBARRMF (BMR) 240 - 74 FEH ?
(A) BABRAKGA  BRMS - 0 —RBHH AL Fi - BHIESEMBMRE 25
(B) EHFE BTl - ¥BMR&ES
(C) L syBMR— 281 B 448 » M4cit o ispramsi B %
(D) % %R & o5 A EBMRE;: 8,
5. —ftk 161 em > HESTkg 691k ABMI A% D 2

(A) 17 (B) 20 (C) 22 (D) 34
6. TR —FEAEARITEAM G EH T FHH4ESS (Chinese restaurant syndrome ) | ?
(A) #4888 (Glu) (B) &kt (Leu) (C) #Eakdt (Lys) (D) # mx#s (Ser)
7. AT LR ALE 2 40 0 7 AR ©
(A BEAILMBEHRS (B) & T & Acheese ¥ &
(C) T R EEFL A & E R D) EABLEEEEZALSG
8. FToMTEI BB REIEET 7
(A) Gelatin (B) Agar (C) Lignin (D) Pectin
S. FAlTE BRI A SO
(A) &k (B) #m (C) 4 (D) # 8
10 F I8 B — Al & 2 403k - {73 Bk 7
(A) FiH BE & % RoEa K : (B) & % AA
C) BEEHBERBALLKR (D) FeafolE BV ARBEIRT » Bl MM RE

VT 7l KA 2 548 » 42 Exg ?

(A) Bagfa HE8E  (B) #ma: £ (O FeslE: =4 (D) S8 Aims
RURERGRERLFMEL T LG E E2505 2

(A) Niacin (B} Thiamin (C) Vitamin C (D) Riboflavin
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B.To4EGEERMNERT2HEL " RG, 7

A 5HEMDF (B) ##:4% C) £ D) #HFA
14 TF o adh FPAaas I THEMERS Y :

(A) E* (B) #+# (C) fae (D) sadb#ss
IS A TFT&ABGERB St E WO ERTY

(A) Bttt Bifn (B E#A& G (C) HoPiE & (D) &t 5 oo

6B FRETEFIARSTALREIZLRNELE RO T 8 "9, 7
(A) #0422 XKF  (B) i@# 9K+ (C) BEE 565 Kk (D) it4H 945 KF
174 3% ¥ A2 Avidin @3 $) F FMTE 280 7
(A) Biotin (B) Pantothenic acid  (C) Folate (D) Ascorbate
IBAFGE R TG RAT  F oMb R A48 0NN ZRAAERTAMOL L - &
FHT200 % LB ESET 4 E5H16% @ Rliosbf 2 & & % 3k % (Protein Efficiency
Ratio, PER){& % :

(A)0.4 (B) 1.5 (C)2.5 (D) 3.0
19 F oA FE2 £ 2 FMHP]  THRAHEH?

(A 6>a>8>y By a>d>v>8

(C) B>r>6>a D)y a>>y>0d

2040 R R RHETHE (NEAFOV0EN) - EEHEFTABINEIS  #FRRAFT - M8EL &
GEREBSA0NE - HMGA SRRSO HEELRE VT

(A) 10% (B) 1294 (C) 14% (D) 1656
Qe oRb2BRER  THHELTIMESREMR?

(A) vitamin K (B) ascorbic acid (C) Fe (D) Cu
NRUTHERGRAGFOT S T2 - TH5H TE, 7

(A E2HpER (B) &4 & pgek (C) %70 aepcmk (D) &0 & ek

2378 MKW > T AT 53R 7
(A) ’fﬁﬁ'ﬁk}\ A K bR a50~609% (B) zK?F@?“EB%ML

(C) ABWAE ECREI TR SR (D) 7k e 34 4B & 4 5 3K AL A 4 ) 5 )
4 REEHETERRMAEBME Y
(A) 7 (B) s¢ €) & (D) 4K
5 F NN ERZ B EA B FRBETIMAERE 7
(A) EA (B) &I (C) #ERE (D) friEae
0. ERYE  RHHE V] 145 0 21484 EB 31442 EC 4G
(A)1,2 (B)1,2,3,4 (C)2,3,4 (D) 1,3,4
27 R RIBARL » G R BEE  ABSHIFENBRNIIBEIMATHE  UBAFEYh
e o sLERARA
(A) ATEgsn#% (B) #EAL/E A (C) #E4FH (D) AFdES AL
28.F RHE e B LI - TF Pl AR 7
(A) sucrose > glucose > fructose (B) fructose > mannitol > sucrose
(C) fructose > sucrose > lactose (D) galactose > mannitol > sorbitol
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20 EhER 0 TR MM ER VLR EATP eS8 RB 9

(A) Glycogen (B) Glucose (C) Fatty acid (D) Amino acid
30 EAMRYE2RD T - THALALLHE?

(A) BHELMHA (B) &F % 524K

(C) B4R a0 AR08 A B 18 (D) BEHAREAT RGEALRK
ST AU AL B AT A 4 ) B4R T A

(A) Starch— Galactose—Fructose (B) Starch—=Maltose— Glucose

(C) Starch— Sucrose—Glucose (D) StaI;CI]'“* Lactose— Glucose

NHEELFREEZSRRNTFAMT?
(A) 8RB T afo RE Bk & PR A BE Bl B2 4 &
(B) BRBHAR b FHEEGE2/FR
(C) B VDS EAMBEERES R TARL
(D) #h& T Reafofsth €38 b FIEE B4 8
33.# 3 I 2 (RDA, recommended dietary allowance)%& & 7% °
(A) R F T8RN R] BB B AR F 2979805 Abh— & 4 & £
(B) BEMFL  HEHTE0ERNAT OB AR — S ki
(C) HMEHTFHE RN GBBEAFTZ0RATHEFERREZ TG
(D) EREEMEL  BAEERENEATHER
MEEREMNAE (NPU) B4 M1EHE (BV) 2045
(A) &3 (B)NPU=BV
(C)NPU=BVx 3} {L %k & (D) BV =NPUx % i %
BDEREL TAERBROBEN, AL RE T AL Rk, o BRA
(A) HESRBHARRELRE b o988 E 5
(B) AR RAAERGBEMNEZFR I YERSEMC
O TREHERARHR T SLAEATEIH 4 5k
D) RAEBREEFERNC ) AEARRAL AR
J6.RMTRRXE BBV RRET 787

(A) Cholesterol (B) Phospholipids (C) Triglyceride (D) Diglycerides
V.5 EGE ORI EAMS

(A) Leucine (B} Threonine (C) Methionine (D) Lysine
BawEBRSMARS

(A) ¥R (B) & & (C) kg (D) K &EH
0B ERAMBRERD-HE B4 (glucosan) » R4 ER A

(A) @héeF © B-14 Baly: a-14 (B) 4% a-14> HEEY: a-14

(C) ¥ B-1.6 Hadms : B-1,4 (D) ®sF @ a-1,6 A4HH 1 5-1,6

408 FRPBERBBY M TEREBRARBE 22X AARRATHTHESHEEE ?

(A) sucrase (B) lactase (C) @a-amylase (D) cellulase
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AT EZFETLEERE_FHERERETESL 2 AMETH A3

8 AR FREGE A 54

AR BRTENE  BRMERAAEE T LR (F5) FRAT -
CERFRERIBHBERL  RESH - ERZEASTOZHAITH  FHRFH -
AR R R Lot B
CARMEEASEF—E EERTHH -

ARMA S B ek BB RS HEHRE AW -

A b e B

MOE L]

EIEA (BB £ 408 BAL2S5 50 SR e L)

L. B Sh b B S E — A R A AR — BB LT

(A)4°C (B) 0°C (C)-10°C (D) -18°C
2. . BAIERTEELZARASHT?

(A) 8% (B) s C) #TH (D) ke
3. MM LA AEpHAELE S Pl T oA &7

(A) 7.0 (B) 6.5 (C)5.5 (D) 4.6
4 TR -4 A M EE T R e

(A) RED (B) BEHER (C) EaH % (D) % ¢ 5 B 14
5. Tofa5 AR H8E?

(A) #r% (B) &% ©) BEF (D) a4Ex
6. B EHALE -~ SHEY - PHEY  BRFENRIRMER M E S5 ERE @487

A ZaE (B) & (C) $uEdt (D) BEE
7. 4 Bl 5 B R MEE 8 2 M7

(AVESS 408 (B)F # 40 8 (C) & # fa (D)%% 7% & da
8. B FxAhins

(A) B4Eg (B) m (C) BsAy ik (D) L8
O. F P E Ky RS At A 0

(A) #4E£A (B) %44 £C (C) #4 £BI (D) HEat
10.F 547 3k B2 £ 138 5 R E?

(A) #éF & (Millard reaction ) (B) Bz % fi4t

(C) &4 (caramelization) (D) Fiii ik 2 4,10
Il A5 Bt mA L 28 8 57

(A) FEH &b (B) )EEH% (C) s Ba 3L 5 o (D) @isfAE gk
12.F 3l & B B e bt oy B B HD?

(A) & & (B) Be % ©) ¥ (D) &hik
(3.4 Bl 4544 F 7 4T 2 A 9E7

(A) ##% (1007C - 14548 1) (B) %A (100°C - 244854 k)

(C) £ (200 ppm > 2404854 1) (D) &4 (100°C » 30448 X k)
T4, — A4 A 2 0 R By 477

(A) 100~120°C (B) 140~160°C (C) 160~220°C (D) 270~300°C
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EENRER FITUEY PN SUEY T

(A) RIEGEH# (B) R#EE4E (C) HraE#E (D) SR E#
16. HEFE L RAEM B oMk LM L 45—
(A) 42 ®) 4 (©) 4 D) %
T RELERBRY  BolipBAlL e R0 MEBEar _
A) &8 (B) 4e. © #¢& D) E&
18. 43,69 B8 1€ 3% B (pasteurization) —AF#EA 9454 27
(AY62.5C » 15 #» (B) 120°C » 15 #» (CY72°C 15 F& (DY 100 - 15 #
19, — A& 7T Btk % A5 R ATAE R K 2
(A) EX Tk (polystyrene; PS) ‘ (B) # 8 (polyethylene tetephthalene ; PET)
(Cy BT (polyethylene ; PE) (D) ¥ &M (polypropylene ; PP)
WaElE e ¥ EAREN 05 FUE  FRAFRRSAELHRD T EOBEW?
(A) W PIRARE (Salmonella) (B) B E42E (Closiridium botulinum)

(C) £ EEHEHKHA (Staphylococcus aureus) (D) Wb AERE (Bacillus cereus)
2LFREFRNARET M - @S BRBRATHELRLEL

(A) #R1E (B) 3 A& C) #EEH (D) 2 &1F M
2 HNR G AT 49 B 65 F ST 5 & Ik?

(A) IEEMAREZ L EAR (B) THERLHEREME

(C) REALZZHAR (D) #8538 &b 0GR 1F HA
DARBMFBRZARE ST BRI RE

(A) BE&& (B) BAAL (C) RER D) HHEAERES
4 mBERZ QKM FRTFIMTERE?

(A) 24, (B) #h& ©) #A& (D) #EALA
VB RRSRFZ AR BB RALAPTURD AL LSS AGEET AN LBERMND 2

(A)S~0C (B) 0 ~-5T (C) -5 ~-10C (D) -10 ~157C
26 M BAERICERANN PA-EE G IRMEE B

(A) foéx & (hemoglobin) (B) ALér& &(myoglobin)

(C) A% % & (actin) (D) /7 % &(collagen)
27.7F FUET A 9F E AT R B o B 505 88 0 IR 9 2R AE AR

(A) %aAe (B) sz (C) 44 H 2hhk (D) ¥ikseigshte

28— MBHEAESRALUT—hE ARG L
(A) & & & 53 (Staphylococcus aureusy  (B) RIARE (Escherichia coli)

(C) MR Y (Clostridium botulinum) (D) 8 %308 (Vibrio parahaemolyticus)
29.T ST & 3R b s A iy 094 B R B?

(A) FibE ibse (B) Regaz 2 4EHE

(C) #hok Sz Hobhbe (D) HEALLE
30.& fo b Ay 2 AEEME — A &

(A) B E>BEEE>W R (B) e i>ERE B> 5

(C) BB B A>E>tm (D) # > G- H
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LR SBREAE BB AR S S SR et A A

(A) B 3w (Vibrio parahaemolyticus) (B) W&/ E (Clostridium botulinum)
(C) &% & & B HHA (Staphylococeus aureus) (D) REFARE (Escherichia coli)
B2EEEM BT 0 THTH B dl A ER R

(A) ZEAHELED (B) i (C) #& (D) &
33.7F P A A BE s R b 2 BROREY

(A) 4 B) 78 (C) &8k (D) &x
AT E BAFEERENREER Z RS R0

(A) #%r(Borax) (B) B K #k4rdE (Rhodamine B)

(C) #%:#5(Saccharin) (D) % & (Rongalit)
BARBHBEBUALZZREEHER - 8RR T Fl 729

(A) &his (B) oy (C) 4 (D) &
36. FHMERRABMELTELME RS OE LA BAE T2 FI15?

(A) B dh R IE A2 (B) W& L (C) A B+ (D) & aikindy &4
37T @R R RAAEAZABARA?

(A) &4 (B) Zi% (C) —fibs (D) 7%
38. &M HAR G A B TR TR

(A) £2 (B) s 5 (©) 27 (D) %3
39. 848 F o & & % #1 25 (Hazard Analysis Critical Control Points, HACCP) 3% % 4445 7 2 {472

(A) R—HEFTHEREZ LS (B) MAEF s EIT AL E

(C) &WEEE AR A IS E (D) 3@ ER & ey ARl
40. & su 3 % (blanching)f £ #¢4 B 84 B 477

(A) B7 k& Jb fekal (B) #E S 1B 5 2544

C) Ea Ry EEmY (D) B8 &AmiFk
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